
Boston Butt - der Cut
Der Name Boston Butt, hat nichts mit dem Hinterteil eines 
Schweines zu tun, sondern ist Geschichtlich bedingt. 
Zu Zeiten den Amerkanischen Bürgerkrieges wurden in Neu 
England die nicht so Hoch bewerteten Fleischstücke wie eben die 
Schulter geschnitten und in Fässer (Butts) verpackt. 

Die Methode wie die Schulter zugeschnitten wurde komm aus 
Boston, weswegen dieser Zuschnitt Boston Butt genannt wird. 
Inzwischen wird aber auch die Bezeichnung Pork Roast für diesen 
Cut verwendet.

Charakteristisch für das Stück ist das es die Schulter mit Knochen 
sowie ein Teil des Schweinehalses mit dem berühmten „Money 
Muscle“ beinhaltet.

Der Money Muscle hat seinen Namen von den US BBQ Wett-
kampf Teams, da es das Fleischstück ist war was an den Wett-
kämpfen meist (richtig zubereitet) den Sieg brachte und somit das 
Preisgeld.


